KUPFERSAAL

IM ALTEN BAHNHOF PETERSHAGEN

Speisenauswahl Arrangement ,,Classic*

Stellen Sie sich ihr Wunsch-Buffet einfach selbst zusammen — und wihlen Sie:
1. Eine Suppe (am Tisch gereicht, mit Brot und Butter serviert)
Drei Vorspeisen am Buffet

Zwei bis Drei Hauptspeisen am Buffet (je nach Personenzahl)

> won

Zwei Desserts am Buffet

SUPPEN (bitte wihlen Sie Eine)

KLARE SUPPEN
,»Westfilische Festtagssuppe

Rinderbriihe | Fleischbéllchen | Blumenkohlréschen | Eierstich | Perlnudeln
seskoskoskosk

,,Rindfleischconsomeée*
skskskskek

Tomatenessenz | Paprika-Croutons (vegetarisch)

GEBUNDENE SUPPEN B
StiBkartoffel-Chili-Suppe | Zitronengrass-Ol (vegetarisch, vegan)

skoskokoskok

Waldpilzcremesuppe | Thymian-Crofitons (vegetarisch)

SAISONALE SUPPEN

Spargelcremesuppe | Croutons (vegetarisch)
skeoskoskoskok

Kiirbiscremesuppe | Steirisches Kiirbiskern-Ol | gerdstete Kiirbiskerne (vegetarisch)
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YORSPEISEN (bitte wahlen Sie Drei)

Roastbeef, rosa gebraten, kalt | Sauce Tatar | Gurken | Kapernépfel
seskoskoskosk

Haugebeizter Lachs | Orangen-Fenchel-Salat | Honig-Senf-Dill-Sauce

skskokoskosk

Mediterranes Antipasti-Gemiise | grilliert, mariniert, gefiillt (vegetarisch) | Oliven
seskoskoskosk

Vitello Tonnato (Kalbsfleisch mit Thunfisch-SoBe und Kapern)

skoskokoskook

Mozzarella | alte Tomatensorten | Basilikum-Pesto (vegetarisch)
seskoskoskosk

Mini Schnitzel | Classique Canapés
seskoskoskosk

Melonen-Variation | Serrano-Schinken
seskoskoskosk

Bunte Salatauswahl | drei Dressing-Variationen | Baguette

HAUPTGANGE (bitte wiihlen bis 80 Teilnehmer Zwei, bis 120 Teilnehmer Drei
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HAUPTGANGE FLEISCH

Héhnchengeschnetzeltes in Curryrahm | balearisches Wokgemiise | Kartoffel-Gratin
skeoskoskoskosk

Gekréuterter Kalbsriicken | Cognacrahm | Apfelspitzkohl | Servietten-Knodel
skeoskoskoskosk

Schweinefilet vom Strohschwein in Koriander-Bacon-Mantel | feine Rahmsof3e | glasiertes

Mohrengemiise | Risolee-Kartoffeln
skeoskoskoskosk

Geflillte Maispoulardenbrust | Marcarpone-Spinat-Fiillung | Demi-Glace | Ratatouille | Rosmarin-
Kartofteln

sk skok

Gratinierte Putenschnitzel | Tandoorijussalzkartoffeln | Gemiisesynfonie
skeoskoskoskosk

Rahmgeschnetzeltes an Champignonsauce | Glaciertes Gemiise | Ofenkartoffel mit Sauerrahm
skeoskoskoskosk

Feines Hahnchenfiletgeschnetzeltes mit Curryrahm | weiler Bergpfirsich | schwarz-weiler Reis

HAUPTGANGE FISCH

Kabeljau in Parmesan-Ei-Mantel | pikantes Paprikagemiise | cremige Gnocci
skeoskoskoskosk

Zander mit Kartoffelhaube | Dijon-Senfsauce | Wein-Sauerkraut | Schupfnudeln
skeoskoskoskosk

Gebratene Bio-Lachsschnitte | Riesling-Blattspinat-Sauce | tournierte Kartoffeln
skeoskoskoskosk

Gebratener Seeteufel | Limettenschaum | Romanesco | SiiBkartoffel-Chorizo-Piiree

HAUPTGANGE VEGETARISCH

Gemiise-Lasagne | Spinat | gemischte Pilze | Kirschtomaten (vegetarisch)
seskeskosksk

Kartoffel-Gulasch | ungarische Paprika | Pilze (vegetarisch, vegan)
seskeskosksk

»Soja-Linsen-Curry*
Pardina Linsen | Tofu | Jaipur-Curry | Basmatireis (vegetarisch, vegan)

*HExSommer-Alternative (ab 2023) **#*

Als alternative Hauptspeise (nur dieses Gericht dann wéhlbar, nicht kombinierbar mit anderen
Hauptgingen): Rustikales Live-Cooking Grill-Buffet im Kupfergarten

Wiirstchen von hier, marinierte Steaks, Hahnchenfilets, Grillfackeln, Spareribs, Pulled Pork und
Pulled Beef aus dem XXL-Smoker, gegrillter Lachs, gegrillte Lammcarrés marinierter Kréuter-Feta-
Kése, Maiskolben, Gemiisespiefle, Baked Beans, Baked Potatoes mit Sauerrahm, Brotkdrbe, Dips und
zahlreichen hausgemachten Salaten

DESSERTS (bitte wiihlen Sie Zwei)
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BUFFET-DESSERTS IM GLAS

Mousse au chocolat
fkkkk

Bourbon Vanille Créme mit fruchtigem Erdbeermark
skeoskoskoskosk

Creéme brtilée | Tonka-Bohne
skeoskoskoskosk

Weinschaumcreme
skkskksk

Tiramisu ,,Pizza D’Oro‘
skskosksksk

Mango-Joghurt-Mousse

sk skok

Rote Griitze | Vanillesauce
skeoskoskoskosk

Frischer Obstsalat
skkskksk

Diplomatencreme mit feinem Jamaica Rum
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KUPFERSAAL

IM ALTEN BAHNHOF PETERSHAGEN

Speisenauswahl Arrangement ,,Premium*

Stellen Sie sich ihr Wunsch-Buffet einfach selbst zusammen — und wéhlen Sie:
1. Eine Suppe (am Tisch gereicht, mit Brot und Butter serviert)
2. Drei Vorspeisen in der Etagere am Tisch serviert
3. Drei bis Vier Hauptspeisen am Buffet (je nach Personenzahl)
4

Drei Desserts am Buffet

SUPPEN (bitte wiihlen Sie Eine)

KLARE SUPPEN
,»Westfilische Festtagssuppe

Rinderbriihe | Fleischbéllchen | Blumenkohlréschen | Eierstich | Perlnudeln
seskoskoskosk

,,Consomm¢é Oxtail*

Kraftbriihe vom Ochsenschwanz | Sherry | Gemiiseperlen | Chesterstange
seskoskoskosk

Tomatenessenz | Basilikum-Ricota-Nocken (vegetarisch)
seskoskoskosk

Wildkraftbriihe | Steinpilznocken

GEBUNDENE SUPPEN

Bergkésesuppe | Brunnenkresse-Pesto (optional: vegetarisch)
skoskoskoskok

SiiBkartoffel-Chili-Suppe | Zitronengrass-Ol (vegetarisch, vegan)

skoskok skock

Waldpilzcremesuppe | Thymian-Crofitons (vegetarisch)
skoskoskoskok

Kalbsschwanz-Lauchsuppe | Kalbstatar | Weiler Kaffee-Schaum

SAISONALE SUPPEN

Birlauchcremesuppe | Espresso-Ol (vegetarisch)
skokskskok

Spargelcremesuppe | Backerbsen (vegetarisch)
skoksksk

Pfifferlingrahmsuppe | Thymian-Crotitons (vegetarisch)
skokskskok

Kiirbiscremesuppe | Steirisches Kiirbiskern-Ol | gerdstete Kiirbiskerne (vegetarisch)
skokskskok

Ginseessenz | Apfel-Ravioli

Seite 5 von 14



YORSPEISEN (bitte wahlen Sie Drei)

VORSPEISEN

Roastbeef, rosa gebraten, kalt | Sauce Tatar | Gurken | Kapernépfel
skeoskoskoskosk

Rinder-Carpaccio | Pinienkerne | gehobelter Parmesan | Ruccola
skeoskoskoskosk

Vitello Tonnato (Rosa Kalbsfleisch) | Thunfisch-Mayonnaise | Kaperndpfel | Kirschtomaten | Ruccola

skeoskokoskock

Haugebeizter Lachs | Orangen-Fenchel-Salat | Honig-Senf-Dill-Sauce

skeoskokoskock

Gegrillte Garnelen | Algensalat | Aioli
skeokoskoskok
»Antipasti-Variation*

Mediterrane Gemiiseauswahl | grilliert, mariniert, gefiillt (vegetarisch)
skeokoskoskok

,,Gerstoni-Gourmet-Gerste*

Gersten-Cous cous | Tabouleh-Salat (vegetarisch, vegan)
skeoskoskoskok

Biiffel-Mozzarella | alte Tomatensorten | Basilikum-Pesto (vegetarisch)
skeoskoskoskok

Melonen-Variation | Serrano-Schinken
skeoskoskoskosk

Frische Feigen | Ziegenkése | Petershdger Honig
skeoskoskoskosk

Bunte Salatauswahl | drei Dressing-Variationen | Baguette

HAUPTGANGE (bitte wiihlen bis 80 Teilnehmer Drei, bis 120 Teilnehmer Vier
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HAUPTGANGE FLEISCH
Roastbeef im Pfeffermantel mit sizilianischem Rauchsalz | Portwein-Jus | buntes Marktgemiise |
Kartoffel-Gratin

skeskesieskosk

Sous Vide gegarter Kalbsriicken unter Kriuterkruste | Cognacrahm | Vichy-Mdhren | Polenta
skskoskskeosk

Schweinefilet vom Iberico | Champignonrahm | glasiertes Mohrengemiise | Nussbutter-Kartoffeln
skskoskskeosk

Zarte Poulardenbriistchen in Pistazien-Pfeffer-Rahm | Demi-Glace | Gratinierter Blumenkohl |

rustikale Rosmarin-Kartoffelchen
skskskskk

Geschmorte Reh-Keule | Madeiraso3e | geddmpfte Portwein-Birne mit Preiselbeer-Chutney |
Rahmwirsing | Schupfnudeln

skeskesieskosk

Franzosische Flug-Entenbrust | Thymian-Honig-Jus | Prinzessbohnen | getriiffelter Kartoffelstampf
skskoskskeosk

Lamm Carrés mit Krauterkruste | Rosmarin-Preiselbeer-Jus | Speckbohnen | Erddpfelauflauf
skskoskskeosk

Westfalischer Krustenbraten | Altbiersauce | Apfelrotkraut | Mini-Semmelknddel mit Butterschmelz

HAUPTGANGE FISCH

Kabeljau-Piccata (Parmesan-Ei-Mantel) | pikantes Paprikagemiise | cremige Gnocci in Safransauce
skskosk skeosk

Zander mit Kartoffelhaube | Dijon-Senfsauce | Wein-Sauerkraut | Rosmarin-Meersalz-Kartoffeln
skskosk skeosk

Gebratener Fjord-Lachs | Sauce vom Kupfer-Secco | Blattspinat | Kartoffelkroketten
skskosk skeosk

Dorade auf der Haut gebraten | weille Tomatensauce | buntes Wokgemiise | Basmatireis
skskosk skeosk

Gebratener Seeteufel | Limettenschaum | Romanesco | Siilkartoffel-Ingwer-Piiree

HAUPTGANGE VEGETARISCH

Gemiise-Lasagne | Spinat | gemischte Pilze | Kirschtomaten (vegetarisch)
skeskoskoskosk

Zucchinischiffchen

Gebratene Aubergine | Tomatenfiillung | Parmesan (vegetarisch, optional: vegan)
seskoskoskosk

Kartoftel-Gulasch | ungarische Paprika | Pilze (vegetarisch, vegan)
seskoskoskosk

»S0ja-Linsen-Curry*
Pardina Linsen | Tofu | Jaipur-Curry | Basmatireis (vegetarisch, vegan)

*xx*Sommer-Alternative ****

Als alternative Hauptspeise (nur dieses Gericht dann wéhlbar, nicht kombinierbar mit anderen
Hauptgingen): Rustikales Live-Cooking Grill-Buffet im Kupfergarten

Wiirstchen von hier, marinierte Steaks, Hahnchenfilets, Grillfackeln, Spareribs, Pulled Pork und
Pulled Beef aus dem XXL-Smoker, gegrillter Lachs, gegrillte Lammcarrés marinierter Kréuter-Feta-
Kése, Maiskolben, Gemiisespief3e, Baked Beans, Baked Potatoes mit Sauerrahm, Brotkdrbe, Dips und
zahlreichen hausgemachten Salaten
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DESSERTS (bitte wiihlen Sie Drei)

BUFFET-DESSERTS IM GLAS
Mousse au chocolat | belgische Schokolade
*hkkk

Joghurt-Limetten-Schaum
skskok skosk

Creéme brilée | Tonka-Bohne

skskok skosk

Panna Cotta | Mango | Rote Beeren
(optional als Kokos-Panna Cotta)
skskok skosk

Weinschaumcreme mit Kupfer-Secco
skskok skosk

Erdbeer-Rhabarbermousse
skskskskek

Tiramisu ,,Pizza D’Oro*
seskoskoskok

Passionsfrucht Mousse mit Himbeermelba
skskskskek

Amaretto-Mandelmousse
skskskskek

Rote Griitze | Vanillesauce
skskok skosk

Frischer Obstsalat
skskskskek

Auswahl an erlesenen Késesorten mit Trauben und Grissini
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KUPFERSAAL

IM ALTEN BAHNHOF PETERSHAGEN

Speisenauswahl Arrangement ,,Premium*

Stellen Sie sich ihr Wunsch-Buffet einfach selbst zusammen — und wéhlen Sie:
1. Finger Food als Flying Buffet (6 Stiick pro Person)

Eine Suppe (am Tisch gereicht, mit Brot und Butter serviert)

Drei Vorspeisen in der Etagere am Tisch serviert

Drei bis Vier Hauptspeisen am Buffet (je nach Personenzahl)

A

Vier Desserts am Buffet

Finger Food (bitte wihlen Sie Drei)

Ziegenkése-Walnusstaler auf Pumpernickel
skskosk skosk

Lachs-Baguettini
skskosk skosk

Brie-Feigen-Tramezzini
skeskeskeskosk

Tomaten-Mozzarella-Spiechen mit hausgemachter Pesto im Minischilchen
skeskeskeskosk

Mediterraner Couscoussalat mit Frithlingszwiebeln, Tomaten und Salatgurke im Gldschen
skskosk skosk

Curry-SatéspieBchen mit Kokos-Joghurt-Dip im Minischélchen
skskosk skosk

Fleischbéllchen-Kise-Spiel3

skeskeskeskosk

Schrimpscocktail im Glaschen
skeskeskeskosk

Arabische Weichdattel im knusprigen Speckmantel
skskosk skosk

Tropical Obstspie3chen

skeskeskeskosk

Trauben-Kése-Spielchen
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SUPPEN (bitte wiihlen Sie Eine)

KLARE SUPPEN

,»Westfdlische Festtagssuppe*

Rinderbriihe | Fleischbéllchen | Blumenkohlrdschen | Eierstich | Perlnudeln
skokskoskosk

,»Consommé Oxtail*

Kraftbrithe vom Ochsenschwanz | Sherry | Gemiiseperlen | Chesterstange
skokskoskosk

Tomatenessenz | Basilikum-Ricota-Nocken (vegetarisch)
skokskoskosk

Wildkraftbriihe | Steinpilznocken

GEBUNDENE SUPPEN

Bergkésesuppe | Brunnenkresse-Pesto (optional: vegetarisch)
skskokoskosk

SiiBkartoffel-Chili-Suppe | Zitronengrass-Ol (vegetarisch, vegan)
skskokoskosk

Waldpilzcremesuppe | Thymian-Croiitons (vegetarisch)
skskokoskosk

Hummercremesuppe | Flusskrebse | Pernod-Schaum
skskokoskosk

Kalbsschwanz-Lauchsuppe | Kalbstatar | Weier Kaffee-Schaum

SAISONALE SUPPEN i
Bérlauchcremesuppe | Espresso-Ol (vegetarisch)
skoskok skosk

Spargelcremesuppe | Backerbsen (vegetarisch)
skeskoskok

Pfifferlingrahmsuppe | Thymian-Crottons (vegetarisch)
seskeskoskosk

Kiirbiscremesuppe | Steirisches Kiirbiskern-Ol | gerdstete Kiirbiskerne (vegetarisch)

seskeskoskosk

Ginseessenz | Apfel-Ravioli
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YORSPEISEN (bitte wahlen Sie Drei)

VORSPEISEN
Roastbeef, rosa gebraten, kalt | Sauce Tatar | Gurken | Kapernépfel
skeoskoskoskosk

Rinder-Carpaccio | Pinienkerne | gehobelter Parmesan | Ruccola

skeoskoskoskosk

Vitello Tonnato (Rosa Kalbsfleisch) | Thunfisch-Sardellen-Mayonnaise | Kaperndpfel | Kirschtomaten |
Ruccola

skeokoskoskok

Haugebeizter Lachs | Orangen-Fenchel-Salat | Honig-Senf-Dill-Sauce

skeoskokoskock

Terrine von Lachs & Zander | Tomaten-Mango-Chutney
skeokoskoskok

Gegrillte Garnelen | Algensalat | Aioli

skeokoskoskok

»Wildspezialititen aus Westfalischer Jagd*

Schinken | Wiirste | Terrinen | Pasteten

skeoskoskoskok

»Antipasti-Variation*

Mediterrane Gemiiseauswahl | grilliert, mariniert, gefiillt (vegetarisch)
skeoskoskoskosk

,,Gerstoni-Gourmet-Gerste*

Gersten-Cous cous | Tabouleh-Salat (vegetarisch, vegan)
skeoskoskoskosk

Biiffel-Mozzarella | alte Tomatensorten | Basilikum-Pesto (vegetarisch)
skeoskoskoskosk

Melonen-Variation | Serrano-Schinken
skeoskoskoskosk

Frische Feigen | Ziegenkése | Petershdger Honig

HAUPTGANGE (bitte wihlen bis 80 Teilnehmer Drei, bis 120 Teilnehmer Vier
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HAUPTGANGE FLEISCH
Roastbeef im Pfeffermantel mit sizilianischem Rauchsalz | Portwein-Jus | buntes Marktgemiise |
Kartoffel-Gratin

skeskesieskosk

Sous Vide gegarter Kalbsriicken unter Kriuterkruste | Cognacrahm | Vichy-Mdhren | Polenta
skskoskskeosk

Schweinefilet vom Iberico | Champignonrahm | glasiertes Mohrengemiise | Nussbutter-Kartoffeln
skskoskskeosk

Zarte Poulardenbriistchen in Pistazien-Pfeffer-Rahm | Demi-Glace | Gratinierter Blumenkohl |
rustikale Rosmarin-Kartffelchen

skeskeskeoskosk

Geschmorte Reh-Keule | Madeiraso3e | geddmpfte Portwein-Birne mit Preiselbeer-Chutney |

Rahmwirsing | Schupfnudeln
skskoskskeosk

Franzosische Flug-Entenbrust | Thymian-Honig-Jus | Prinzessbohnen | getriiffelter Kartoffelstampf
skskoskoskeosk

Lamm Carrés mit Krauterkruste | Rosmarin-Preiselbeer-Jus | Speckbohnen | Erddpfelauflauf
skskoskoskeosk

Westfalischer Krustenbraten | Altbiersauce | Apfelrotkraut | Mini-Semmelknddel mit Butterschmelz

HAUPTGANGE FISCH

Kabeljau-Piccata (Parmesan-Ei-Mantel) | pikantes Paprikagemiise | cremige Gnocci in Safransauce
skskoskoskeosk

Zander mit Kartoffelhaube | Dijon-Senfsauce | Wein-Sauerkraut | Rosmarin-Meersalz-Kartoffeln
skskoskoskeosk

Gebratener Fjord-Lachs | Sauce vom Kupfer-Secco | Blattspinat | Kartoffelkroketten
skskoskoskeosk

Dorade auf der Haut gebraten | weille Tomatensauce | buntes Wokgemiise | Basmatireis
skskoskoskeosk

Gebratener Seeteufel | Limettenschaum | Romanesco | Siikartoffel-Ingwer-Piiree

HAUPTGANGE VEGETARISCH

Gemiise-Lasagne | Spinat | gemischte Pilze | Kirschtomaten (vegetarisch)
seskeskoskosk

Zucchinischiffchen

Gebratene Aubergine | Tomatenfiillung | Parmesan (vegetarisch, optional: vegan)
seskeskosksk

Kartoffel-Gulasch | ungarische Paprika | Pilze (vegetarisch, vegan)
seskeskosksk

»Soja-Linsen-Curry*
Pardina Linsen | Tofu | Jaipur-Curry | Basmatireis (vegetarisch, vegan)

*xx*Sommer-Alternative ****

Als alternative Hauptspeise (nur dieses Gericht dann wéhlbar, nicht kombinierbar mit anderen
Hauptgingen): Rustikales Live-Cooking Grill-Buffet im Kupfergarten

Wiirstchen von hier, marinierte Steaks, Hahnchenfilets, Grillfackeln, Spareribs, Pulled Pork und
Pulled Beef aus dem XXL-Smoker, gegrillter Lachs, gegrillte Lammcarrés marinierter Kréuter-Feta-
Kaése, Maiskolben, Gemiisespiefle, Baked Beans, Baked Potatoes mit Sauerrahm, Brotkdrbe, Dips und
zahlreichen hausgemachten Salaten

DESSERTS (bitte wihlen Sie Vier)
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BUFFET-DESSERTS IM GLAS
Mousse au chocolat | belgische Schokolade
L

Joghurt-Limetten-Schaum
skskoskskeosk

Créme brilée | Tonka-Bohne
skskoskskeosk

Panna Cotta | Mango | Rote Beeren
(optional als Kokos-Panna Cotta)
skskoskskeosk

Weinschaumcreme mit Kupfer-Secco
skskoskskeosk

Erdbeer-Rhabarbermousse
skskskskk

Tiramisu ,,Pizza D’Oro*
skkoskoskok

Passionsfrucht Mousse mit Himbeermelba
skskskskk

Feine Marc dé Champagne Triiffel-Créme
skskoskskeosk

Amaretto-Mandelmousse
skskskskk

Rote Griitze | Vanillesauce
skskosk skeosk

Frischer Obstsalat
skskskskk

Auswahl an erlesenen Kéasesorten mit Trauben und Grissini

Mitternachtsbuffet zu allen Paketen (bitte wihlen Sie Drei)

Currywurst im Glas mit Kiez-Curry oder Jack-Daniels-Currysauce mit Baguette

skskok

Feine Kése- und Wurstauswahl vom Brett mit Grissini und Baguette

sk

Hausgemachte Frikadellen und Hahnchenschnitzel mit Dips

ks

Hausgemachter Nudel- und Kartoffelsalat
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Askok

Pikante Gulaschsuppe mit Baguette

skskok

Waurstplatte mit regionalen Spezialitdten, Landbrot, Baguette und Gilirkchen

sk

Hot Dog Station zum selbstbelegen

ks

Rauchiges Pulled Pork im Glas
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